
Sie wollen mehr über uns erfahren?
Besuchen Sie uns auf www.bethanien-moers.de 
oder vernetzen Sie sich mit uns auf unseren   
sozialen Kanälen.

Stiftung Krankenhaus Bethanien Moers

bethanien_moers

Krankenhaus Bethanien Moers

Stiftung Krankenhaus Bethanien  
für die Grafschaft Moers

WERDE BETHANIER:IN

Wir suchen zum nächstmöglichen Zeitpunkt eine

Küchenhilfe (w/m/d) 
in Vollzeit zur Verstärkung unseres Teams

Stiftung Krankenhaus Bethanien
Personalwesen
Postfach 10 11 80
47401 Moers
karriere@bethanienmoers.de

Wir haben Ihr Interesse geweckt?
Wenn Sie sich vorstellen können, in unserem 
Krankenhaus tätig zu sein, in einer Region, die 
in unmittelbarer Nähe zur Landeshauptstadt 
Düsseldorf, zur Kulturregion Ruhrgebiet und am 
Tor zum Niederrhein liegt, dann senden Sie Ihre 
Bewerbung bitte - gerne auch in elektronischer 
Form - an:

Kontaktmöglichkeit:
Falls Sie vorab noch Fragen klären möchten, 
steht Ihnen Ralph Stamm unter der Tel.: +49 (0) 
2841 200-2567 oder per E-Mail: ralph.stamm@
bethanienmoers.de gerne zur Verfügung und 
freut sich darauf, Sie bald persönlich kennenzu-
lernen. 

Wer wir sind:
Die beste Versorgung unserer Patient:innen auf höchstem medizinischen Niveau ist unser Ziel. Die-
ses Ziel erreichen wir mit hoch motivierten Mitarbeiter:innen, denen wir als größter Arbeitgeber in 
Moers ein zukunftsorientiertes und sicheres Arbeitsumfeld bieten. Jenseits von Konzernstrukturen 
pflegen wir einen wertschätzenden und persönlichen Umgang mit unseren Mitarbeiter:innen. Unsere 
Stiftung Krankenhaus Bethanien für die Grafschaft Moers umfasst einen interdisziplinären Gesund-
heitscampus, in dessen Zentrum das Krankenhaus Bethanien als eines der größten Krankenhäu-
ser am linken Niederrhein steht. Zur Stiftung gehören außerdem ein Medizinisches Versorgungs-
zentrum, die Bethanien Akademie Moers, ein Seniorenstift sowie ein Ambulanter Hospizdienst. Als 
Akademisches Lehrkrankenhaus der Universität Duisburg-Essen leistet das Krankenhaus Bethanien 
einen wichtigen Beitrag zum Wissens- und Erfahrungstransfer zwischen Forschung, Lehre und der 
Versorgung von Patient:innen.

Ihre Kernaufgaben:
• Produktionsvorbereitung (Bereitstellung und Beschriftung der Gastronormbehälter etc.)
• Mithilfe bei der Zubereitung der im Speiseplan festgelegten Gerichte und Herstellung von 

warmen und kalten Gerichten für Buffets diverser Sonderveranstaltungen innerhalb und 
außerhalb des Hauses 

• Vorbereitung und Bestückung der Wagen und Thermoporte für die Stationen und 
Wohnbereiche sowie Nachbereitung des Essens, der Tablettwagen und Thermoporte 

• Essensausgabe in der Cafeteria sowie bei Veranstaltungen innerhalb und außerhalb des Hauses
• Mithilfe bei der Einarbeitung neuer Mitarbeiter:innen sowie Hilfestellung bei der Integration in 

das Team
• Durchführung von Reinigungsarbeiten in der Küche, Abwaschküche und den Sozialräumen

gemäß den Vorgaben der gesetzlichen Hygienebestimmungen 
• Dokumentation entsprechend des betrieblichen Eigenkontrollkonzeptes                                                                                    

Unser Angebot:
• Ein vielseitiger und abwechslungsreicher Aufgabenbereich
• Ein professionelles Team in Verbindung mit einer kollegialen Arbeitsatmosphäre und flachen 

Hierarchien
• Vergütung nach dem BAT-KF inkl. einer arbeitgeberfinanzierten Altersversorgung und Zahlung 

von vermögenswirksamen Leistungen (VL)
• Interne und externe Fortbildungsmöglichkeiten

Ihr Profil:
• Großes Interesse und Freude an der Arbeit mit Lebensmitteln
• Sie verfügen über einen Unterrichtungsnachweis und haben idealerweise bereits berufliche 

Erfahrung als Küchenhilfe 
• Offenheit gegenüber neuen Aufgaben und Anforderungen sowie die Bereitschaft, Neues zu 

erlernen und weitere Fähigkeiten durch Fortbildungen und persönliches Engagement zu erwerben 
• Hohe Kundenorientierung in Verbindung mit höflichen Umgangsformen, 

Kommunikationsstärke und persönlicher Hygiene und Sauberkeit 
• Hohes Maß an Teamfähigkeit, Belastbarkeit und Flexibilität
• Wirtschaftliches und umweltfreundliches Denken und Handeln


